
सध्याच्या िाश्वयभमूीवर स्थापनक बाजारिेठेत
दराची पस्थरता साधण्यासाठी पकंवा पनयायतीसाठी कांद्याची
उिल्धता वाढपवण्यासाठी उन्हाळी कादं्याची साठवणकू
करणे आवश्यक आहे. कांदा हे तसं िाहायला गेलं तर एक
महत्वाचे िीक आहे, जे की चांगले उत्िादन आल्यानंतर
सगळेच उत्िादन एकाच वेळी बाजारात पवकता येईल असे
नाही. मग अशावेळी महत्वाचे ठरते ते पनयोजन.
शेतीमधील प्रत्येक उत्िादन कसे साठवावे याचे शास्त्र
वेगवेगळे आहे. कांद्याच्या बाबतीत म्हणायचे झाल्यास
कांदा म्हणजे एक पजवंत वस्तू म्हणता येईल. कारण
काढणी झाल्यानंतरही कांद्याचे श्वसन सुरु असते.
कांद्यातनू िाण्याचे उत्सजयन होत असते यामुळे योग्य
काळजी घेणे आवश्यक आहे. जर, असे केले नाही तर
नुकसान अपधक होण्याची शक्कयता असते. यामध्ये,
कांद्याला कोंब येणे, कांदा सडणे, वजन कमी होणे इत्यादी
नुकसान होण्याची शक्कयता असते. यामुळेच,
प्रपतबंधात्मक उिाय म्हणनू कांद्याची शास्त्रोक्त िद्धतीने
साठवण करणे अिररहायय आहे. असे केल्याने कांद्याचे
होणारे नुकसान रोखणे शक्कय नसले तरी कमी करणे
शक्कय आहे.

कांदा िकुवण :े
कांदा काढणीनंतर सुकवण्याचे मुख्य उदे्दश

म्हणजे त्यामध्ये असणारे जास्तीचे िाणी कमी करने
त्याचा रंग चांगला वाढवणे आपण जपमनीतील
कांदयामधील उष्णता काढणी ििात कमी करणे होय.
उत्तरभारतात खरीि हंगामात सुकवण्याची प्रपिया ही दोन
ते तीन आठवडे कांद्याच्या िाथीसोबत करतात. तर र्बी
हंगामात ही प्रपिया शेतातच तीन ते िाच पदवस
आवश्यक असते. कांदा सुकवताना तो ओळीमध्ये अशा
िद्धतीने ठेवावा, की ज्यामुळे िपहल्या ओळीतील कांदा
दुसऱया ओळीतील कांद्याच्या िाल्याने झाकला जाईल.
अशा िद्धतीने कांदा व्यवपस्थत सुकपवला जातॊ त्यामुळे
पह िद्धत अपतशय फायदेशीर आहे.
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कांदा सुकवणी ििात तो २.० ते २.५ सें. मी.
कंदािासनूच्या अंतरावर िात कािावी. लहान आकाराचा,
डेंगळे आलेला व जोड कांदा वेगवेगळा ठेवावा. कांदा
कािनू झाल्यावर त्याचा सावलीमध्ये ढीग करून १० ते
१२ पदवस सुकवावा. या कालावधीत कांद्याच्या माना
पिरगळतात तसेच कांद्यावरचा िािुद्रा वाळून कांद्याला घट्ट
पचकटतो. या िद्धतीने वाळवलेला कांदा जास्त
कालावधीसाठी साठवनू राहतो. बहुतेक वेळेस शेतकरी हा
कांदा काढला पक लगेचच तो कािनू त्याचा ढीग लावनू
तो ओल्या िाथीने झाकतात. िरंतु जर कादंा काढणी नंतर
िापथसपहत वाळवला तर िापथमधील ॲबसेपसक ॲपसड
िानातनू कांद्यामध्ये उतरते, त्यामुळे कांद्यास सुप्तावस्था
प्राप्त होते. त्यामुळे कांदा जास्त कालावधीसाठी अपधक
चांगल्याप्रकारे साठवनू ठेऊ शकतो.

िाठवणगहृातील वातावरण :
कांदा साठवणुकीसाठी चांगले तािमान २३ ते

३० अंश सेपल्सअस आपण आद्रयता ६५ ते ७० टक्कके ियंत
असेल तर कांदा ५ ते ६ मपहन्याियंत मोड न येता व
वजनात जास्त बदल न होता चांगल्या प्रकारे साठवनू ठेवू
शकतो. नसैपगयक वायुपवजनाचा वािर करून
साठवणगहृाची रचना केली तर तािमान व आद्रयता काही
अंशी संतुपलत ठेवनू साठवणीतील होणारे नुकसान कमी
करू शकतो.

िाठवणगहृाची रचना:
सवयसाधारणिणे कांदा साठवण गहृाचे दोन

प्रकार िडतात. िपहला म्हणजे नसैपगयक वायुपवजनाचा
वािर करून उभारलेले साठवणगहृ आपण दुसरे म्हणजे
पवद्यतु ऊजेचा वािर करून बनवलेली शीतगहेृ.

निैसगषक वायसुवजनावर आधाररत चाळ:
ही चाळ मुखतः एक िाखी आपण दोन िाखी या

दोन प्रकारची असते. एक िाखी चाळीची उभारणी
करताना ही नेहमी दपक्षण-उत्तर या पदशेने करावी. तसेच
दोन िाखी चाळीची उभारणी करताना ही नेहमी िवूय-
िपिम या पदशेत असावी. चाळ उभी करताना महत्वाची
काळजी म्हणजे चाळीची लांबी ही ५० फुटांिेक्षा अपधक
नसावी. बाजचू्या पभंती ह्या बांबचू्या असाव्यात त्यास
बारीक फटी असाव्यात तसेच चाळीच्या तळाशी हवा
खेळती असावी. चाळ उभारणीसाठी जागा पनवडताना
उंचावरील, िाणी न साठणारी जागा पनवडावी. चाळी
सभोवतालील जागा ही स्वच्छ असावी.

कांदा िाठवण करताना घ्यावयाची काळजी

डॉ. िंदीप मोरे डॉ. वाळंुजकर बी. िी. सलपने आर. आर.
सहाय्यक प्राध्यािक सहाय्यक प्राध्यािक
उद्यानपवद्या पवभाग कृपि वनस्ितीशास्त्र पवभाग

आपदत्य कृपि महापवद्यालय, बीड कृपि महापवद्यालय, सोनई
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चाळीच्या तळाशी वाळूचा पकंवा मुरमाचा थर
द्यावा तदनंतर चाळीची उभारणी करावी. चाळीच्या तळाशी
कमीत कमी १ ते १.५ फूट मोकळी जागा असावी.
चाळीसाठी वािरल्या जाणाऱया िन्हाळी पकंवा पसमेंटचे िते्र
हे अपधक उष्णता धरून ठेवतात त्यासाठी त्यावर उसाचे
िाचरटाचे आच्छादन करावे त्यामुळे तािमान कमी
राहण्यास मदत होते. चाळीचे छप्पिर नेहमी उतरते असावे
आपण उभारलेल्या पभंतीच्या तीन फूट समोर असले िापहजे
त्यामुळे िावसाचे आतमध्ये येणारे ओसाडे कांद्याियंत
िोचत नाहीत यामुळे कांदा अपधक कालावधीसाठी
पटकण्यास मदत होते.

िाठवलले्या कांद्याची उंची व रंदी:
चाळीतील कांद्याची उंची ४ ते ५ फुटांिेक्षा जास्त

नसावी. जर उंची वाढली तर तळातील कांद्यावर वजन
वाढते त्यामुळे चाळीत हवा खेळती राहत नाही. िाखीची
रंुदीसुद्धा ४ ते ४.५ फुटांिेक्षा अपधक नसावी. जर रंुदी
वाढवली तर वायुपवजन व्यवपस्थत होणार नाही िररणामी
मध्यथरातील कांदे लवकर खराब होतात. त्यामुळे
चाळीतील कांद्याची उंची वरील पदल्याप्रमाणे असावी
त्यामुळे कांदा अपधक कालावधीसाठी पटकण्यास मदत
होते.

चाळीची उभारणी:
तळाशी हवा खळेती राहणारी दोन पाखी चाळ:

दोन िाखी चाळीची रचनाही नेहमी िवूय-िपिम
असावी. चाळीची लांबी जास्तीत जास्त ३० ते ५० फूट
असावी. लांबी ५० फुटांिेक्षा जास्तअसेल तर कांदा खराब
होण्याचे प्रमाण वाढते. चाळ शक्कयतो दोन िाखी असावे.
एका िाखीची रंुदी कमीत कमी चार फूट ठेवावी. दोन
िाख्यांमध्ये वावरण्यासाठी चार फूट मोकळी जागा असावी
म्हणजेच चाळीची रंुदी १२ फूट असली िापहजे. िाखीचा
तळ हा नेहमी अधांतरी असावा. जपमनीिासनू अधांतरी
तळाची उंची एक फूट असली िापहजी. तळ व बाजू
बांबचू्यािट््टयाने बनवलेला असावा. अधांतरी तळासाठी
लोखंडी िाइि अथवा पसमेंट िट््टयांचा वािर टाळावा. दोन
िट््टयांमध्ये १ ते १.५ इंच फट असावी. लहान आकाराचे
कांदे त्यातनू बाहेर िडणार नाहीत इतित फट असावी,
त्यामुळे हवा खेळती राहण्यास मदत होते.

चाळीचे छप्पिरास िते्र वािरल्यास साठवणगहृात
तािमान वाढते त्यामुळे उसाच्या िाचरटाने ते कव्हर
करावे. छिराचे िते्र बाजचू्या पभंतीच्या जवळ जवळ २ ते
२.५ फूट िुढे आलेले असावेत, त्याला िाख्या असे
म्हणतात. िाख्या लांब असल्यामुळे िावसाचे ओसाडे
लागनू कांदा पभजत नाही िररणामी खराब होत नाही.
चाळीची मध्यावरील उंची अधांतरी तळािासनू नेहमी आठ
फूट असली िापहजे तर बाजचूी उंची ही सहा फूटाची असली
िापहजे. दर एक िाखीमध्ये दहा फुटांचे कप्पिे असावेत.
प्रत्येक कप्पप्पयासाठी कांदा भरण्यासाठी व बाहेर
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काढण्यासाठी झडिा असाव्यात. िाखीमध्ये कांदा
भरल्यानंतर त्याच्यावर कमीत कमी दोन फुटांची मोकळी
जागा राहील याची खबरदारी घ्यावी. साठवणगहृाच्या
दरवाजाकडील व त्याच्या मागच्या बाजवूरील पत्रकोणी
भागातनू िाऊस आत जाणार नाही म्हणनू ित्र्याचा भाग
िुढे असावा.

तळाशी हवा खळेती राहणारी एक पाखी चाळ:
तळाशी हवा खेळती राहणारी व िाख्यांची

लांबी जास्त असणाऱया चाळ: एक पकंवा दोन एकर कांदा
उत्िादन करणाऱया लहान शेतकऱयांना एक िाखी चाळी
फायदेशीर आहे. ही एक िाखी चाळ उभारणी करताना
दपक्षण-उत्तर पदशेस करावी. िवूय-िपिम रचना केली तर
वायुपवजन व्यवपस्थत होत नाही, िररणामी कांदा लवकर
खराब होतो.

या चाळीची आतमधील बाजचूी रंुदी चार फूट
असावी आपण लांबी गरजेनुसार २० ते ३० फूट असावी.
चाळीच्या तळाशी एक फूट मोकळी जागा ठेवनू अधांतरी
तळ असावा. चाळीची मध्यावरील उंची ६.५ फूट, तर बाजचूी
उंची िाच फूट असली िापहजे. छप्पिराचे िते्र ऊसाच्या
िाचरटाने झाकले तर चाळीचे तािमान कमी होण्यास
मदत होते. बाजू व तळाशी बांबचू्या िट््टयाचा वािर करावा.
अथवा छप्पिर बनवताना ते उसाच्या िाचटाचे बनवले तर
उभारणीस कमी खचय येतो. छप्पिराची दुरुस्ती पकंवा बदली
दर तीन विांनी करावी लागते. ऊसाच्या िाचरटाने
शेकारलेल्या चाळीत तािमान कमी राहते, तसेच आद्रयता
कमी राहते, त्यामुळे कांदा कमी प्रमाणात खराब होऊन
जास्त काळ साठवणुकीस मदत होते.

तळाशी मयाषसदत हवा खळेती राहणारी आसण
छपराजवळ झरोके अिणारी चाळ:

प्रचपलत पशफारस केलेल्या दोन्ही प्रकारच्या
चाळीमुळे कांदा वजनातील घट कमी होण्यास मदत होते.
िरंतु जुलै ते सप्पटेंबरियंत सतत होणाऱया िावसामुळे पकंवा
ढगाळ वातावरणामुळे चाळीमध्ये वाढणारी आद्रयता ही
जेवढी आद्रयता बाहेर असते जवळिास तेवढीच आद्रयता
चाळीमध्ये असते, त्यामुळे कांदा खराब होतो तसेच कोंब
फुटण्याचे प्रमाण ही वाढते. आद्रयता कमी करण्यासाठी ही
चाळ दोन िाखी असणे आवश्यक आहे. त्याची उभारणी
तळाशी हवा मोकळी व खेळती राहणाऱया दोन िाखी
चाळीप्रमाणे आहे, िरंतु याची उभारणी दपक्षण-उत्तर केली
जाते. तळाशी मोकळी जागा असते, िरंतु दपक्षण-उत्तर व
िवूय बाजू बंद केलेल्या असतात. िपिम बाजवूर असाव्यात.
िवूयच्या बाजवूर छताच्या खाली जाळीदार पखडक्कया
असाव्यात. िपिमेकडील वाऱयाच्या झोतासोबत हवा
तळाशी मोकळया जागेत घुसते. पतन्ही बाजूंनी प्रपतबंध
केल्यामुळे ती अधांतरी तळातील फटीमधनू साठवलेल्या
कांद्यामधनू िवेूच्या बाजवूरील पखडक्कयामधनू बाहेर िडते,
त्यामुळे हवा खेळती राहण्यास मदत होते.
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िावसाळयात वातावरणात दमटिणा
वाढल्यानंतर िपिम बाजचू्या झडिा बंद केल्यानंतर
साठवणगहृातील आद्रयता कमी करता येते, तसेच आतील
तािमान वाढवता येते. साठवणगहृात २५ ते ३० अंश
सेपल्सअस तािमान आपण ७० ते ७५ टक्कके आद्रयता ठेवता
येते. ज्या भागात सतत आद्रयता जास्त असते अशा भागात
अशा प्रकारची चाळ अपधक उियुक्त ठरू शकेल. या
चाळीत पशफारस केलेल्या चाळीिेक्षा कांदा अपधक
कालावधीसाठी चांगला पटकतो.

शीतगहृ:
शीतगहृामध्ये कांदा जास्त कालावधीसाठी

साठवणकू करण्यासाठी शीतगहृाचे तािमान (+ -) ० ते २
अंश सेपल्सअस व ६५-७० टक्कके आद्रयता असणे गरजेचे
आहे. या तािमानास कांदे ८ ते १० मपहन्याियंत अपधक
चांगल्या प्रकारे साठवणकू करू शकतो. या वातावरनात
कांदा खराब होत नाही आपण कांद्याच्या वजनात देखील
घट होत नाही. िरंतु या वातावरणातनू कादंा शीतगहृाच्या
बाहेर काढल्यानंतर लगेच कांद्यास कोंब येण्यास सुरवात
होते. शीतगहृ व पवपकरण प्रपिया कें द्र यांची साखळी
पनमायण करणे गरजेचे आहे. कांद्यावर पवपकरणांचा वािर
करून कोंब न येता अपधक कालावधीसाठी साठवणकू
करू शकतो.

तसेच कांदा व लसणू संशोधन कें द्राने भाभा अणू
ऊजाय संशोधन कें द्राच्या मदतीने कादं्यावर पवपकरणांचा
वािर करून ते शीतगहृ व नसैपगयक वायुपवजनावर
आधाररत चाळीत ठेवनू प्रयोग केले. पवपकरण प्रपिया
केल्यामुळे कांद्याला कोंब फुटले नाहीत. शीतगहृातनू
बाहेर काढल्यानंतर देखील त्यांना कोंब फुटले नाहीत.
त्यांच्या वजनात देखील घट झाली नाही. शीतगहृातील
कांदा साठवणीचा खचय जास्त येतो. पनयायतीसाठी पकंवा
पबयाण्यासाठी लागणाऱया कांद्याची साठवण शीतगहृात
करणे फायदेशीर व िरवडू शकेल.

साठवणकूीच्या काळात होणारी वजनाची घट,
अंकुरण येणे तसेच रोग पकडीची लागण यामुळे कांद्याचे
बाजारमलू्य कमी होऊन शेतकऱयाचे काही प्रमाणात
नुकसान होते यामुळे साठवणुकी दरम्यान येणारे पवपवध
रोग आपण त्याचे व्यवस्थािन यापवियी शेतकऱयाला
मापहती असणे आवश्यक आहे.

कांदा िाठवणकुीतील रोग :
१) कांदा काजळी (ब्लॅक मोल्ड)

अस्िरपजलस नावाच्या बुरशीमुळे हा रोग होतो.
साठवणुकीत ज्या पठकाणी मान (िात) कािली जाते अशा
पठकाणी रोगाची सुरुवात होऊन तो कांद्यावर िसरतो.
रोगाचा प्रादुभायव झालेल्या कांद्याच्या वरच्या िािुद्रयावर
काळया बुरशीची वाढ झालेली पदसते आपण अशी बुरशी
बोटाने सहज िुसता येते. असे रोगग्रस्त कादें
साठवणुकीत हळूहळू सङतात.

कृिीिवय

२) जीवाण ूजन्य कांदा कूज (बॅक्टरेरअल िॉफ्ट)
ईरवीनीया कॅरोटोव्होरा, सुडोमोनस अलीकोला

या पजवाणूंच्या प्रादुभायवामुळे िीक िक्कव होण्याच्या वेळी
रोगाची प्रथम सुरुवात होऊन साठवणुकीतील कांदा
सडतो. कांद्याच्या बाहेरील िािुद्रा ओलसर पिवळसर िडून
सडल्यासारखा पदसतो. असा कांदा दाबला असता
पिवळसर द्रव बाहेर येतो आपण सडलेल्या भागाचा
जळलेल्या गंधकासारखा वास येतो.

या रोगाचा प्रादुभायव झालेल्या कांद्याची (गोट)
लागण केली असता फुलाचे गोंडे न येता िानांचा गुच्छ
होऊन झाड पिवळसर आपण खुजे पदसते. या रोगाचा प्रथम
प्रादुभायव जपमनीतील झाडाच्या रोगग्रस्त अवशेिािासनू
होतो. तसेच पजवाणूंचा पशरकाव जखमेवाटे तसेच माना
(िाती) कािल्यानंतर होतो.

३) मान िड (नके रॉट)
बोरायटीस अली या बुरशीच्या प्रादुभायवामुळे

साठवणुकीतील कांदा मानेजवळ सडतो. या रोगाची
सुरुवात िातीस जखम होऊन पिकाच्या वाढीच्या काळात
होते. साठवणुकीत मानेजवळ कांदा सडून मललू, कोरडा,
तिपकरी पदसतो. सडलेला भाग खडबडीत होतो आपण
त्यावर करड्या बुरशीची वाढ झालेली पदसते. रोगाचा
प्रादुभायव िणूय कांद्यावर होऊन िािुदे्र सुरकुतलेले, वाळलेले
पदसतात आपण कांदा सडतो. प्रथम प्रादुभायव जपमनीतनू
तसेच पबयाण्यामाफय त होतो.

नुकसान टाळण्यासाठी कांदा लागवडी िासनू
ते साठवणुकीियंत पवपवध उिाय योजना केल्या िापहजे,
जसे पक,
• पबयाणे िेरताना बीजप्रपिया करणे आवश्यक आहे.
• तसेच कांदा काढणीच्या १० ते १५ पदवस आधी
काबेन्डेपझम २ गॅ्रम अपधक स्रेप्पटोसायक्कलीन ०.१ गॅ्रम
प्रती पलटर िाण्यात फवारणी करावी.
• कांदा काढणी करताना ५० टक्कक्कया िेक्षा जास्त
कांद्याच्या माना िडल्यावर कांद्याची िाती सपहत काढणी
करावी काढणी नंतर २ ते ३ पदवस तो शेतातच सुकवावा.
• कांदा छाटणी करताना मानेिासनू २ ते ३ सेंमी ठेवनू
छाटणी करावी कारण बरेचसे रोगकारक कादं्याच्या
मानेतनूच प्रवेश करतात.
• चाळीत कांदा भरण्यािवूी ररकाम्या चाळीत ०.२ %
काबेन्डेपझमची फवारणी करावी.
• कांदा चाळीत ३ ते ४ फूट ियंत भरावा दर १.५ ते २
मपहन्यांनी खराब झालेला कांदा पनवडून वेगळा करावा.

या सवय गोष्टी कारतेकोर िालन केल्यास
आिण होणारे नुकसान कमी करू शकतो.

(संिकय : +९१ ७८७४१६०४९१)
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